Lundi

Midi Soir
Creme de tomates Potage du soir
* % % * % %

Saucisse de Saint-Gall
Rosti a I’ail des ours et aux herbes
Aubergines confites
%k %k %k

Tarte au citron

Gratin de courgettes
Salade de racines rouges
ou
Café complet

Vendredi
Midi Soir
Soupe de poireaux Potage du soir
* % % * % %
Filet de Sébaste aux herbes Jambon du pays
Frites allumette Salade de pommes de terre
Carottes au thym et au miel Ou
Hokk Café complet
Pommes pochées et creme vanille
Samedi
Midi Soir
Soupe au pain Potage du soir
3k k% %k %
Tortellinis a la creme Gateau aux fruits
Macédoine de légumes Ou
Hokk Café complet
Paris-Brest
Dimanche
Midi Soir
Creme d’asperges Potage du soir
3k k% %k %
Paupiette de veau a la paysanne Paté en crolte
Gnocchis Crudités
Poélée de légumes Ou
Hokk Café complet
Mousse au chocolat

Mardi
Midi Soir
Velouté de carottes Potage du soir
* % % * % %
ROti de porc braisé Cro(te aux fraises
Polenta aux herbes Ou
Julienne de légumes Café complet
k ko
Créme catalane
Mercredi
Midi Soir
Créme de légumes Potage du soir
k k% %k %
Blanquette végétarienne aux Pizza maison
champignons ou
Riz créole Café complet
Duo de haricots
k k%
Coupelle de fruits
Jeudi
Midi Soir
Bouillon aux petits Iégumes Potage du soir
* % %k * %k %

Escalope de poulet sauce crémeuse
Risotto
Epinards a I’échalote
kK k

Baba au rhum

Quiche lorraine
Salade de doucette
Ou
Café complet

Provenance de la viande : Suisse
Provenance des produits de la péche : Mer du Nord




Menu de la semaine du 13 mai au 19 mai 2024

RESIDENCE

o Les Boutons d’Or

Cette semaine, nos cuisiniers vous proposent :
Nuggets de poulet, frites
Rouleaux de printemps sauce aigre doux, riz
Portions de frites

Divers sandwichs
(thon, jambon, poulet curry, wrap saumon)

Menu du jour
Assiette du jour
Garniture du jour
Soupe

Dessert

9.00

9.00

5.50

6.50

16.00

9.00

7.00

2.00
2.00

Menu de la semaine 13 mai au 19 mai 2024



