Lundi

Midi Soir
Soupe de poireaux Potage du soir
* % % * % %

Escalope de porc a la creme
Croquettes de pommes de terre
Epinards

* %k *k

Poires au sirop a la cannelle

Tomme panée a la provencale
Salade verte
ou
Café complet

Mardi
Midi Soir
Creme de céleri Potage du soir
* % % * % %
Emincé de volaille a la moutarde Wienerli
Riz créole Salade de pommes de terre
Asperges Ou
%k %k %k

Mousse au chocolat

Café complet

Mercredi
Midi Soir
Velouté de légumes Potage du soir
k k% %k %

Steak de blé et pois facon basquaise
Gnocchis de patate douce
Poireaux
k k%

Mascarpone aux fraises

Clafoutis a la rhubarbe
ou
Café complet

Vendredi
Midi Soir
Potage primeur Potage du soir
* % % * % %
Pavé de loup de mer sauce crustacés Toast Hawai
Risotto Ou
Pois gourmands Café complet
* % %
lle flottante
Samedi
Midi Soir
Bouillon de beeuf aux herbes Potage du soir
3k k% %k %
Hachis Parmentier Tarte aux fraises
Salade variée Ou
Hokk Café complet
Compotée de fruits
Dimanche
Midi Soir
Bouillon de Iégumes Potage du soir
3k k% %k %
Escalope de dinde creme aux Charcuterie et fromage
champignons Ou
Frites Café complet
Haricots
kK %
Mini profiteroles au chocolat

Jeudi
Midi Soir
Creme de courgettes Potage du soir
k k% %k k%

Rago(t de boeuf a I’échalote
Cornettes
Cotes de bettes braisées
% ¥k %k

Cake noisette

Crolte aux champignons
Ou
Café complet

Provenance de la viande : Suisse
Provenance des produits de la péche : Mer du Nord




Menu de la semaine du 29 avril au 05 mai 2024

RESIDENCE

o Les Boutons d’Or

Cette semaine, nos cuisiniers vous proposent :
Sauté de crevettes au curry, riz
Croque-monsieur, salade
Portions de frites

Divers sandwichs
(thon, jambon, poulet curry, wrap saumon)

Menu du jour
Assiette du jour
Garniture du jour
Soupe

Dessert

9.00

9.00

5.50

6.50

16.00

9.00

7.00

2.00
2.00

Menu de la semaine 29 avril au 05 mai 2024



